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Instrukcja obstugi
Maszynka do mielenia miesa z funkcja nadziewarki

Niezastgpiona w domowej produkcji wedlin. Maszynka wykonana zostata z odlewu wysokiej jakosci zeliwa —
idealnie sprawdzi sie podczas przygotowywania domowych kietbas, wedlin, a takze potraw z podrobdw,
ktorych smak zachwyci Twoich bliskich!

Maszynka do mielenia zostata wyposazona w niezalezne sita o wymiarach oczek 3, 5, 8 mm oraz szarpak
do miesa. Kota pasowe w dwdéch rozmiarach umozliwig zamontowanie silnika dla szybszego i tatwiejszego
mielenia.

Urzadzenie posiada réwniez funkcje nadziewarki, ktéra doskonale sprawdzi sie do napetniania farszem
réznego rodzaju ostonek. Maszynka umozliwia produkcje wyrobéw wymagajgcych ostonek o srednicy 15 mm
wzwyz. Moga to by¢ np.: jelita baranie, wieprzowe, wotowe, ostonki poliamidowe, biatkowe itp.

W skfad zestawu wchodzg lejki o srednicach 15, 20 i 23 mm.

Stopki maszynki wyposazone sg w otwory, umozliwiajgce przymocowanie korpusu srubami (brak w zestawie)
do deski lub blatu. Zwieksza to stabilno$¢ urzgdzenia szczegdlnie przy podtgczeniu z silnikiem elektrycznym.

Zestaw zawiera: 1. Pierscien; 2. Sita i szarpak (2a); 3. Noz; 4. Slimak; 5. tozysko; 6. Klin; 7. Korpus; 8.
Plastikowa tuleja uszczelniajgca; 9. Duze koto pasowe 30 cm; 10. Raczka drewniana; 11. Sruba z podktadka;
12. Mate koto pasowe 6 cm; 13. 3 lejki o srednicach: 15, 20 i 23 mm; 14. Adapter do lejkéw.
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Wymiary: dtugos$c¢ (bez rgczki) 29 cm
Szerokos¢: 16 cm

Dtugos¢ lejkow: 10 cm

Uzytkowanie:

Przed pierwszym uzyciem zaleca sie doktadne umycie z dodatkiem odpowiednich detergentéw i osuszenie
wszystkich elementéw maszynki.



1. Korpus (7) ustaw na stabilnej, ptaskiej powierzchni, upewniajgc sie ze wewnatrz korpusu zamontowana
jest plastikowa tuleja uszczelniajgca (8).

2. Po grubszej stronie osi slimaka (4) umiesc¢ trzyczesciowe tozysko (5), nastepnie cato$¢ wsun do korpusu
maszynki.

3. Natéz néz (3)na 0s przednig slimaka(4) w taki sposob, aby ostrza jego skierowane byly na zewnatrz.

4. Na nozu (3) umies$¢ wybrane sito (2) tak, aby wycieciem wpasowato sie w wypustke znajdujgca sie w
korpusie.

5. Catosc¢ dokrec pierscieniem (1).
6. W otworze, w tylnej czesci osi slimaka (4) umies¢ klin (6).
7. Na koncowke z zatozonym klinem (6) zatoéz koto pasowe (9), dokrecajgc je srubg z podkiadka (11).

8. W przypadku recznego napedu do kota pasowego(9) zamontuj drewniang rgczke (10). Upewnij sie, ze
rgczka jest w pozycji pozwalajgcej na swobodne krecenie.

Przy zastosowaniu napedu z wykorzystaniem silnika elektrycznego, nie montuje sie drewnianej rgczki
(10). Jesli zdecydujesz sie na naped za pomocg silnika elektrycznego, nalezy dokupi¢ pasek klinowy (brak
w zestawie) oraz wykorzysta¢ dodatkowe koto pasowe (14) zatgczone do zestawu.

W przypadku montazu urzadzenia jako nadziewarki:

1. Korpus (7) ustaw na stabilnej powierzchni (np. blacie) upewniajgc sie, ze wewnatrz korpusu zamontowana
jest plastikowa tuleja uszczelniajgca (8).

2. Po grubszej stronie osi slimaka (4) umiesc¢ trzyczesciowe tozysko (5), nastepnie catosé wsun do korpusu
maszynki.

3. Na przednig os Slimaka (4) natéz szarpak.
4. Do adaptera (14) wcisnij wybrany lejek (13) tak, aby byt unieruchomiony.
5. Adapter z lejkiem dotdz do korpusu (7), dokrecajgc go pierscieniem (1).

6. Przed zatozeniem jelita lub innej ostonki lejek nattus¢ oraz napetnij do konca farszem, dzieki czemu
unikniesz jego napowietrzenia i utatwisz nacigganie jelita na lejek.

7. Przygotowane odpowiednio wg. instrukcji uzytkowania jelita lub ostonki naciggnij na lejek i rozpocznij
proces nadziewania.

UWAGA! Elementy tj.: sita, n6z ze stali naweglane;.
Czyszczenie i konserwacja
Nieprawidiowa konserwacja urzadzenia moze doprowadzi¢ do uszkodzen:

* Pamietaj, aby zawsze po zakonczeniu prac cate urzgdzenie oraz akcesoria doktadnie umy¢, wysuszy¢ i
nasmarowac olejem jadalnym, by nie zardzewiat.

* Maszynki oraz akcesoriéw nie nalezy my¢ w zmywarce, spowoduje to pojawienie sie nalotow rdzy.

* Gdy na produkcie lub akcesoriach pojawi sie rdza, mozna jg usung¢, jednakze miejsca te bedg narazone
na ciggte jej wystepowanie. Dlatego najwazniejsze jest, by zapobiegac koroz;ji.

USUWANIE RDZY DOMOWYMI SPOSOBAMI:
1. USUWANIE RDZY SOKIEM Z CYTRYNY



Cytryne, nalezy przekroi¢ na pét i potrze¢ nig zardzewiate miejsce. Jesli rdza jest niewielka, mozna jg usungé
za pomocg szorowania. Jesli rdza zajmuje duzg powierzchnie, nalezy pozostawi¢ cytryne w kontakcie z
korozjg na 30 minut.

2. USUWANIE RDZY OCTEM

Rdze usuwaé mozna réwniez moczgc element w winnym biatym occie (ocet jabtkowy moze zostawic¢ plamy)
na 30 minut. Nastepnie nalezy uzy¢ szorstkiej ggbki, aby usungé rdze.

Po okoto 15 minutach od chwili zagotowania sie wody nalezy otworzy¢ zacisk na wezyku i zlewaé gromadzacy sie sok
bezposrednio do butelek lub stoikéw. Zaraz po ich napetnieniu nalezy je zakapslowac¢ lub zamkng¢ nakretkami typu
twist-off.

Wypetnione sokiem butelki (stoiki) wstawi¢ nastepnie do garnka z wodg i pasteryzowa¢ w ciggu 30 minut (liczac
od momentu zagotowania sie wody).

Aby uzyska¢ sok o wysokiej jakosci i diugiej trwatosci, wazne jest by wszystkie czynnosci podczas jego
przygotowywania wykonywane byty z zachowaniem absolutnej czystosci.

Do mycia elementéw sokownika nalezy uzywac¢ dostepnych srodkdw do mycia naczyn, unikajgc jednak ostrych
szczoteczek, gabek lub proszkéw mogacych rysowac¢ naczynia. Réwnie doktadnie powinny by¢é umyte stoiki, butelki,
kapsle oraz nakretki. Dobrze jest umy¢ je na kilka godzin wczesniej i pozostawi¢ do géry dnem do wysuszenia.

User manual
Meat grinding machine with stuffing function

Indispensable in home production of processed meat This machine has been made of high quality cast iron
— it will be excellent for preparing homemade sausages, processed meat, and offal products, the flavour of
which will delight your close ones!

It has been fitted with three independent mesh plates, withe mesh size of 3 mm, 5 mm, and 8 mm, as well as
with a meat dicer.

Pulleys in two sizes will enable installing a motor for quicker and easier grinding.

The device also has the function of a stuffer, which will be excellent for filling all kinds of casings with the
stuffing prepared. The machine enables making products that require casings with diameter of 15 mm or
more. These can be e.g. mutton, pork, or beef casings, polyamide casings, protein casings, etc.

The set includes funnels with diameters of 15, 20 and 23 mm.

The feet of the machine feature holes that enable fixing the device body to a board or worktop with bolts (not
included in the set). This improves device stability, especially after it is fitted with an electric motor and
connected to the power supply.

The set includes: 1. Ring; 2. Mesh plates and meat dicer (2a); 3. Cutting blade; 4. Screw; 5. Bearing; 6.
Wedge; 7. Body; 8. Plastic tightening sleeve; 9. Large pulley - 30 cm; 10. Wooden handle; 11. Bolt with
washer; 12. Small pulley - 6 cm; 13. 3 funnels with diameters of: 15, 20, and 23 mm; 14. Funnel adapter.



Dimensions: length (without handle): 29 cm

Width: 16 cm

Funnel length: 10 cm

How to use:

Prior to using the device for the first time it is recommended to wash it thoroughly using appropriate detergents
and dry all the elements of the machine.

1. Place the body (7) on a stable, flat surface, making sure that the plastic tightening sleeve (8) is installed
inside the body.

2. Insert the three-part bearing (5) on the thicker side of the screw (4) axis, and then slide the whole setup
into the machine body.

3. Install the cutting blade (3) onto the front axis of the screw (4) in such a way that its cutting edges are
directed outwards.

4. Install the mesh plate (2) of choice on the cutting blade in such a way that its cutout fits the protrusion on
the body.

5. Tighten everything with the ring (1).

6. Install the wedge (6) in the opening in the rear part of the screw (4) axis.

7. Install the pulley (9) on the ending with the wedge (6) installed, tightening it with the bolt with washer (11).
8. In case of a manual drive for the pulley (9), install the wooden handle (10). Make sure that the handle is in
a position that allows freedom of spinning.

When using a drive employing an electric motor, the wooden handle (10) is not installed. If you choose to
use a drive employing an electric motor, it is necessary to buy a V-belt (not included in the set) and use the
extra pulley (14) included in the set.

If the device is installed as a stuffer:

1. Place the body (7) on a stable surface (e.g. worktop), making sure that the plastic tightening sleeve (8) is
installed inside the body.

2. Insert the three-part bearing (5) on the thicker side of the screw (4) axis, and then slide the whole setup
into the machine body.

3. Install the meat dicer on the front axis of the screw (4).

4. Push the funnel (13) selected into the adapter (14) so that it is immobilised.

5. Mount the adapter with funnel on the body (7), tightening it with the ring (1).

6. Before installing an intestine or another casing, grease the funnel and fill it full of stuffing. Thanks to that,
you will avoid filling it with air and facilitated pulling the casing onto the funnel.

7. Pull the intestines or casings - prepared according to the user manual - onto the funnel and begin the
stuffing process.



NOTE! Some elements - i.e.: mesh plates, cutting blade - are made of carburised steel.

Cleaning and maintenance

Improper maintenance of the device may lead to damage thereof:

* After using the whole device and accessories, always remember to wash them thoroughly, dry them, and
grease them with edible oil to protect them against rusting.

* The devices and its accessories must not be washed in a dishwasher, as it may lead to appearance of rust
stains.

* Once rust appears on the product or accessories, it can be removed, but such locations will be exposed to
its recurrent appearance. Thus, it is paramount to prevent corrosion.

REMOVAL OF RUST USING HOME METHODS:

1. REMOVAL OF RUST WITH LEMON JUICE

Slice a lemon in half and rub the rusted spot with it. If the amount of rust is small, it can be removed by
scouring. If a large surface is rusted, leave the lemon in contact with the spot corroded for 30 minutes.

2. REMOVAL OF RUST WITH VINEGAR

Rust can also be removed by soaking a given element in white wine vinegar (apple vinegar may leave stains)
for 30 minutes. Afterwards, it is necessary to use a rough sponge in order to remove the rust.

Bedienungsanleitung
Fleischwolf mit der Funktion eines Wurstfiillers

Unersetzlich bei der Produktion von hausgemachten Wirsten Dieser Fleischwolf aus hochqualitativem
Gusseisen wird sich ideal bei der Zubereitung von hausgemachten Wiirsten, Fleischwaren sowie Gerichten
aus Innereien bewahren, deren Geschmack lhre Lieben begeistern wird.

Der Fleischwolf ist mit voneinander unabhangigen Lochscheiben mit Bohrungen von 3, 5, 8 mm sowie mit
einem Vorscheider fur Fleisch ausgestattet.

Riemenscheiben in zwei Grofien ermdglichen die Montage eines Motors fur ein schnelleres und leichteres
Mahlen.

Das Gerat hat auch die Funktion eines Wurstfullers, der verschiedene Arten von Wursthullen fullt. Das Gerat
ermoglicht die Produktion von Erzeugnissen, fur die Hullen von einem Durchmesser von 15 mm und mehr
gebraucht werden. Diese Hillen kénnen z. B. Schafdarme, Schweinedarme, Polyamidhillen, Eiweihullen
u. A. sein.

Im Set sind Trichter mit Durchmessern von 15, 20 und 23 mm enthalten.

Die FliRe des Fleischwolfs haben Offnungen, die es erméglichen das Gehause mit Schrauben (nicht im Set
enthalten) an ein Brett oder eine Tischplatte zu befestigen. Das erhdht die Stabilitdt des Geréats, besonders
dann, wenn ein Elektromotor angeschlossen wird.

Das Set enthalt: 1. Ring; 2. Lochscheiben und Vorschneider; 3. Messer; 4. Schnecke; 5. Kugellager; 6. Keil;
7. Gehause; 8. Durchfuihrungsttille aus Plastik; 9. GroRe Riemenscheibe 30 cm; 10. Holzgriff; 11. Schraube
mit Unterlegscheibe; 12. Kleine Riemenscheibe 6 cm; 13. 3 Trichter mit den Durchmessern: 15, 20 und 23
mm; 14. Adapter fir die Trichter



Abmessungen: Lange (ohne Griff) 29 cm
Breite: 16 cm
Lange der Trichter: 10 cm

Nutzung:

Vor der ersten Verwendung den Fleischwolf griindlich mit entsprechenden Detergenzien waschen und all
seine Elemente trocknen.

1. Das Gehause (7) auf eine stabile, ebene Oberflache stellen und prifen, ob im Gehduse die
Durchfuhrungstiille aus Plastik montiert wurde (8).

2. An der starkeren Seite der Achse der Schnecke (4) das dreiteilige Kugellager (5) platzieren und
anschliefend das Ganze in das Gehause des Fleischwolfes schieben.

3. Das Messer (3) auf die Vorderachse (4) der Schnecke so aufsetzen, dass seine Klingen nach Innen zeigen.
4. Auf dem Messer (3) das gewahlte Sieb (2) so platzieren, damit es mit der Kerbe zum Fortsatz im Gehause
passt.

5. Das Ganze mit dem Ring anschrauben (1).

6. In der Offnung im hinteren Teil der Schneckenachse (4) den Keil platzieren (6).

7. Auf das Ende mit dem aufgesetzten Keil (6) die Riemenscheibe (9) platzieren und sie mit einer Schraube
mit Unterlegscheibe (11) anschrauben.

8. Sollte die Riemenscheibe (9) von Hand angetrieben werden, den Holzgriff (10) montieren. Sicherstellen,
dass der Griff so montiert ist, dass man ihn leicht drehen kann.

Wenn ein Elektromotor als Antrieb genutzt wird, wird der Holzgriff (10) nicht montiert. In diesem Fall ist ein
Keilriemen (nicht im Set enthalten) zu kaufen sowie die zusatzliche Riemenscheibe (14), die dem Set
beigefligt wurde, zu nutzen.

Bei der Montage des Gerats als Flillmaschine:

1. Das Gehause (7) auf eine stabile Oberflache (z. B. eine Tischplatte) stellen und sicherstellen, dass im
Gehause die Durchflihrungstille aus Plastik montiert wurde (8).

2. An der starkeren Seite der Achse der Schnecke (4) das dreiteilige Kugellager (5) platzieren und
anschlielend das Ganze in das Gehause des Fleischwolfes schieben.

3. Auf die Vorderachse (4) der Schnecke den Vorschneider aufsetzen.

4. In den Adapter (14) den ausgewahlten Trichter (13) so eindriicken, dass er unbeweglich ist.

5. Den Adapter mit dem Trichter an das Gehause anlegen (7) und mit dem Ring anschrauben (1).

6. Vor dem Aufstllpen des Darms oder einer anderen Hulle sollte der Trichter eingefettet und mit der Flllung
bis zum Ende gefilllt sein, damit keine Luft in ihn gelangt und der Darm leichter auf den Trichter aufgestulpt
werden kann.

7. Die gem. der Anleitung vorbereiteten Darme oder Hullen auf den Trichter aufstiilpen und beftllen.



ACHTUNG! Die Siebe und das Messer sind aus Kohlungsstahl ausgefiihrt.

Reinigung und Wartung

Die unsachgemale Wartung des Gerates kann zu Beschadigungen flhren.

* Nach dem Beenden der Arbeit das ganze Gerat und sein Zubehér immer griindlich waschen, trocknen und
mit Speisedl bestreichen, damit es nicht rostet.

* Den Fleischwolf und sein Zubehdr nicht in der Geschirrspllmaschine waschen, weil das Flugrost
verursachen kann.

* Wenn auf dem Produkt oder seinem Zubehor Rost auftritt, kann er beseitigt werden, die vom Rost
angegriffenen Stellen werden jedoch immer dafur anfallig sein. Deshalb ist es sehr wichtig, Korrosion zu
verhindern.

BESEITIGUNG VON ROST ZUHAUSE

1. BESEITIGUNG VON ROST MIT ZITRONENSAFT

Die Zitrone halbieren und mit ihr die vom Rost befallene Stelle einreiben. Wenn der Rostfleck klein ist, kann
er durch Scheuern entfernt werden. Wenn die vom Rost angegriffene Flache grol ist, die Zitrone fur 30
Minuten auf die korrodierte Stelle legen.

2. BESEITIGUNG VON ROST MIT ESSIG
Den Rost kann man auch beseitigten, indem man das betroffene Element fir 30 Minuten in Essig aus
Weiltwein (Apfelessig kann Flecken hinterlassen) hineinlegt. AnschlieRend einen groben Schwamm

benutzen, um den Rost zu entfernen.

PykoBoacTBO No akcnnyaTauum
Mscopy6ka ¢ cpyHKUMen wnpuua ans konbac

HesameHnma B NpUroToBreHmMm KonbacHbIX 3genunm B AoMallHux ycnosusax. MsicopyOka, n3rotosrneHHas us
BbICOKOKQYE€CTBEHHON YYryHHOW OTAIMBKM, OTSIMYHO MNOAOWMAET ANd NPUroTOBMEHWA AOMalHWMX konbac,
KOM4YeHOCTeNn, a Takke 0o U3 NOTPOXOB, BKYC KOTOPLIX nopaayeT Bawwmx 6rnmskmx!

Msacopybka cHabxeHa He3aBUCMMbIMK CETOYKaMM C pasMepamyn Menkux sdeek 3, 5 n 8 mm, a Takke
crneunanbHOM KpYrnHOW CETKON-HOXOM ANg MAca.

PemeHHble LWKMBLI OBYX pa3mepoB MO3BOMLAOT YyCTaHOBUTL ABuratenb Ans 6onee OGbICTPOro uM nerkoro
nepemarbiBaHus.

YCTPOMCTBO OCHAaLLEHO Takke PyHKUMen Habusku haplua, KoTopas NPeBOCXOAHO MOAOMAET ANns Habuekn
pa3nnyHbix obonodek. Mscopybka no3BonseT U3roToBNATb M3genus B 0bonovkax aguaMmeTpom ot 15 mm u
oonbwe. 3To MOryT OblTb, Hanpumep, GapaHbW, CBUHbIE, TOBSXKbW KULLKW, NonnamugHble, GenkoBble
00onoYKM 1 T.M.

B Habop BxoaAaT BOpoHkM anameTtpamm 15, 20 n 23 mm.

OnopHble HOXKM MSACOPYOKM CHabXeHbl OTBEPCTMAMM, MO3BOMSIOWMMN NPUKPENUTL KOPMYC BUHTaMu (Ha
BXOOAT B KOMMIIEKT) K 4OCKE UMK CTOMELWHnLe. 3TO NOBbILLAET YCTOMYMBOCTb YCTPOMCTBA, B OCOBEHHOCTU
npv NOAKNIOYEHNN 3NeKTpoaBuraTens.

B Ha6op BxoaaT: 1. KonbLo; 2. Menkue ceToukun n kpynHasa cetka; 3. Hox; 4. LUHek; 5. MNogwmnHuk; 6. KnuH;
7. Kopnyc; 8. MNnacTtukoBas ynnoTHUTENbHas BTynka; 9. bonbwon pemeHHbin wkus 30 cm; 10. NepeBsaHHas
pyyka; 11. BUHT ¢ wanbon; 12. ManeHbKkMn peMeHHbIn WknB 6 cm; 13. 3 BOpoHkM anametpamu: 5, 20 n 23
MMm; 14. lNepexogHuK anst BOPOHOK
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Pa3mepsbl: gnvHa (6e3 py4dkn) 29 cm
WnpuHa: 16 cm
[nuHa BopoHok: 10 cm

Ucnonb3oBaHue:
Mepen nepBbiM MCMONb30BaHMEM YCTPOMCTBO PEKOMEHAYETCsl TuaTenbHO BbiMbITb C AobaBneHnem
COOTBETCTBYHOLLMX MOKLLNX CPEeACTB, a 3aTEM BCE €ro AeTanu BbiCyLUMUTb.

1. Kopnyc (7) ycTaHOBMTb Ha POBHOW, YCTOMYMBOW MOBEPXHOCTW, yOeOoMBLUMCL, YTO BHYTPM Kopnyca
yCTaHOBMNEeHa NnacTukoBas ynnoTHuTenbHasa BTynka (8).

2. C Gonee TONCTOM CTOPOHbI OCK LIHEKa (4) NOMECTUTb TPEXCErMEHTHLIN MOAWMWNHUK (5), 3atem Bce
BCTaBUTb B KOPNYC MSICOPYOKM.

3. YcTaHoBUTL HOX (3) Ha NepeaHIo OCb LWHeKa (4) Taknm o06pa3oM, 4Tobbl ero nes3sus 6binmn HanpaeneHbl
Hapyxy.

4. Ha HOX (3) ycTaHOBUTb BbIGpaHHY CETOYKY (2) Tak, YTobObl B €e Bbipe3 BXOAWUI BbICTYM, HAXOAALWMNNCS Ha
kopnyce.

5. Bce 3akpenuTb, 3aBUHTUB KOMbLO (1).

6. B oTBepcTum B 3agHen YacTu ocu WHeka (4) NOMeCTUTb KNuH (6).

7. Ha KoHeL, ¢ yCTaHOBMEHHbIM KIMHOM (6) HageTb peMeHHOW LWKMB (9), NPUKPYTUB €ro BUHTOM C Luanbon
(11).

8. lNMpu ncnonb3oBaHUN Py4YHOro NpmMBoda Ha pemMeHHoM WkuB (9) cnegyeT yCTaHOBUTb OEPEBAHHYIO PYUKY
(10). Cnenyet yb6eantbcs, YTO pydka HaXoaUTCH B NOMOXEHWM, NO3BOMSAOWEM el cBOO6OAHO BpaLwaTbCs.
Mpn ucnonb3oBaHuMM NpyMBOLa C anekTpoasuratenem gepesaHHas pydka (10) He ycTtaHaenuBaetcda. [OAns
NCNONb30BaHNS MpuBOAa OT 3JneKkTpoaBuratensi crnieqyet KynuTb KIMHOBWAHBLIA peMeHb (He BXOoauT B
KOMMIEKT) N NCMNONb30BaTb AOMNOMHUTENBHbI peMEeHHON LWKNB (14), BXOASLWMNIA B KOMMNIEKT.

Onsa c6opkn ycTponcTBa B KayecTBe Wnpuua ansa kondéac cnepyer:

1. Kopnyc (7) ycTaHOBUTb Ha POBHOW, YCTOMYMBOW MOBEPXHOCTW (Hanpumep, ctonewHuue), ybeamsLunce,
4YTO BHYTPU KOpMyca yCTaHOBMNEHa NnacTukoBas ynnoTHUTeNbHas BTynka (8).

2. C bonee TONCTOM CTOPOHbI OCU LUHEKa (4) NOMEeCTUTb TPEeXCermMeHTHbIN noAawunHuk (5), 3atem Bce
BCTaBUTb B KOPMYC MACOPYOKN.

3. Ha nepepaHto10 ocb LWHeKa (4) yCTaHOBUTb KPYMHYIO CETKY.

4. Ha nepexogHuik (14) HageTb BbibpaHHYO BOPOHKY (13) Tak, 4ToObl OHa Oblna HenoaBuXHa.

5. MNepexogHnK C BOPOHKOW NPUCOEANHUTL K KOprycy (7), NpUKpy4mBas ero Kornbuom (1).

6. MNMepen HageBaHWeM KuLWKM NGO Apyron 060NoYKM BOPOHKY cneayeT cmasaTb XXUPOM M HaMoMHWUTL A0
KOHUa bapLuem, brnarogapst 4eMy B Hee He nonazeTt Bo3ayX, YTO 0brerynt HageBaHWe KUK Ha BOPOHKY.
7. MpuUroToBneHHbIE COrMacHO MHCTPYKLMN NO NPUMEHEHUIO KULLKM NMBO 060N0OYKM HadeTb Ha BOPOHKY M
HayaTb NpoLecc HaMoNHeHUsa apLuem.
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BHUMAHMUE! OnemeHTbI, TO €CTb: CETOUYKU, HOX U3 HepXKaBeloLlen cTanu.

YucTKka n KOHcepBaLus

HenpaBunbHasa kOHcepBauus yCTPOMCTBA MOXET NPUBECTU K NOBPEXAEHUAM:

* He 3abbiBaiiTe Nocrne Kaxgoro MCMNonb30BaHWst MO OKOHYaHMM paboTbl BCE YCTPOMCTBO M akceccyapbl
TLWaTeNbHO BbIMbITb, BbICYLUNTbL U CMa3aTb KyXOHHbIM pacTUTENbHbIM MacrnoMm, YToObl OHM HEe 3apXKaBernu.

* MsacopybKy 1 akceccyapbl He crieqyeT MbiTb B MOCY4OMOEYHOW MaLUnHe, 3TO BbI30BET MNOSIBIIEHNE HaneToB
PXXaB4YMHbI.

* Ecnu Ha n3genun nubo akceccyapax NosiBUTCA pXXaByMHA, ee MOXHO yaanuTb, 0QHAKo 3T mMecTa GyayT
MOCTOSIHHO MofABepraTbCsi ee BO3HWMKHOBEHMIO. [103TOMY Ype3BblHaiHO BaXkHO MpeaoTBpallaTb NosiBrieHne
Koppo3nu.

YOANEHUE PXXABYUHBbI AOMALUHUMU CIMTOCOBAMM:

1. YAANEHUE P>XXABYUHbI TIMMOHHbBLIM COKOM

JIumoH cnepnyeT pa3spesaTb Ha NOMOBUHKM 1 NPOTEPETL UMW MECTO 0bpa3oBaHMs KOPPo3nKn. Ecnm pxxaBymHbI
HEMHOro, TO €e MOXHO yaanuTb C MOMOLLBIO XXEeCTKOM Moyanku. Ecnmn kopposusi 3aHMMaeT Gornbluyio
NOBEPXHOCTb, TO NIMMOHHbIV COK CrieyeT OCTaBUTb Ha Hell Ha 30 MUHYT.

2. YOANEHUE PXXABYNHbI YKCYCOM

P)xaBYMHY Takke MOXHO YAanuTb, 3aMOYMB SNIEMEHT B GEMOM BMHHOM YKCyce (SIBNOYHBIA YKCYC MOXET
ocTaBuTb NsiTHa) Ha 30 MUHYT. [lanee cnegyeT Ucnonb3oBaThb LUEepLUAByo ryoKy, YTOObI yaanuTb pXKaBumHy.

D

Naudojimo instrukcija
Mésmalé su kimsimo funkcija

NepakeiCiama namuose gaminant riikytus mésos gaminius. Mésmalé pagaminta i auk3tos kokybés ketaus
liejinio — idealiai tinka gaminant namines deSras, rikytus mésos gaminius, taip pat subprodukty gaminius,
kuriy skonis nustebins Jisy artimuosius!

Mésmaléje naudojami trys atskiri malimo sieteliai, kuriy akuciy dydziai 3, 5, 8 mm.

Dviejy dydziy skriemuliai leidZia pritvirtinti variklj, kad baty galima spar€iau ir lengviau malti.

Taip pat yra mésos kimSimo funkcija, kuri puikiai tinka malta mésa uzpildyti jvairiy rasiy apvalkalus. Mésmale
galima gaminti gaminius su apvalkalais nuo 15 mm skersmens, pvz., aviy, kiauliy, jauCiy zarnos,
poliamidiniai, baltyminiai apvalkalai ir pan.

Rinkinyje yra 15, 20 ir 23 mm skersmens piltuvéliai.

Mésmalés kojelése yra angos, kuriomis korpusg galima tvirtinti varztais (nepridedami) prie lentos ar stalvirSio.
Taip pagerinamas prietaiso stabilumas, ypac prijungus elektros variklj.

Rinkinyje yra: 1. Ziedas; 2. Sieteliai ir draskytuvas (2a); 3. Peilis; 4. Sliekinis velenas; 5. Guolis; 6. Kaistis;
7. Korpusas; 8. Plastikiné sandarinimo jvore; 9. Didelis 30 cm skriemulys; 10. Mediné rankenélé; 11. Varztas
su poverZle; 12. Mazas 6 cm skriemulys; 13. 3 piltuvéliai, kuriy skersmuo: 15, 20 ir 23 mm; 14. Piltuveéliy
adapteris
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Matmenys: ilgis (be rankenélés) 29 cm
Plotis: 16 cm
Piltuveéliy ilgis: 10 cm

Naudojimas:
Pries$ pirmag kartg naudojant rekomenduojama gerai nuplauti tinkamai plovikliais ir iSdziovinti visus mésmalés
elementus.

1. Korpusg (7) pastatyti ant stabilaus, plokS¢io pavirSiaus ir jsitikinti, kad korpuso viduje jdéta plastikiné
sandarinimo jvoré (8).

2. Storesnéje sliekinio veleno (4) aSies puséje jdéti trijy daliy guolj (5), paskiau viskg jstumti j mésmalés
korpusa.

3. Peilj (3) uzdéti ant sliekinio veleno (4) priekinés aSies taip, kad aSmenys baty nukreipti iSorén.

4. Ant peilio (3) uzdéti pasirinktg sietelj (2) taip, kad jpjova deréty su ant korpuso esancia iSkysa.

5. Viska suverzti ziedu (1).

6. ] sliekinio veleno (4) aSies galinés dalies anga jkisti kaistj (6).

7. Ant antgalio su kaiSc€iu (6) uzdeti skriemulj (9) ir priverzti varztu su poverzle (11).

8. Jeigu skriemulys (9) sukamas rankomis, prisukti medine rankenéle (10). Jsitikinti, kad rankenélés padétis
leidZia jg lengvai sukti.

Jeigu sukama elektros varikliu, netvirtinti medinés rankenélés (10). Jeigu norima naudoti elektros variklj,
bdtina papildomai jsigyti dirzelj (nepridedamas) arba naudoti rinkinyje pridedamg papildomg skriemulj (14).

Jeigu prietaisas naudojamas kaip kimstuvas:

1. Korpusg (7) pastatyti ant stabilaus pavirSiaus (pvz., stalvirSio) ir jsitikinti, kad korpuso viduje jdéta plastikiné
sandarinimo jvoré (8).

2. Storesnéje sliekinio veleno (4) aSies puséje jdéti trijy daliy guolj (5), paskiau viskg jstumti j mésmalés
korpusa.

3. Ant sliekinio veleno (4) priekinés aSies uzmauti draskytuva.

4. | adapterj (14) jspausti pasirinktg piltuveélj (13) taip, kad uzsifiksuoty.

5. Adapterj su piltuvéliu pridéti prie korpuso (7) ir priverzti ziedu (1).

6. Prie§ uzmaunant zarng ar kitg apvalkalg, piltuvélj sutepti riebalais ir iki galo pripildyti maltos mésos, kad
viduje nesusikaupty oro ir baty lengviau mauti zarng ant piltuvélio.

7. Tinkamai pagal naudojimo instrukcijg paruostas zarng ar apvalkalg uzmauti ant piltuveélio ir pradéti kimsti.
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DEMESIO! Elementai, t. y. sieteliai, peilis, pagaminti i$ karbonizuoto plieno.

Valymas ir priezitira

Netinkamai prizitrint prietaisg galima jj sugadinti:

* Atsiminti, kad baigus darbg batina visg prietaisg ir jo priedus gerai iSplauti, iSdZiovinti ir sutepti valgomuoju
aliejumi, kad nertdyty.

* Mésmalés ir jos priedy neplauti indaplovéje — atsiras ridziy apnasuy.

* Jeigu ant gaminio ar jo priedy atsiranda radziy apna8y, juos galima pa3alinti, bet tose vietose visg laikg ir
toliau atsiras apna8y. Todél svarbiausia yra apsaugoti nuo korozijos.

RUDZIY SALINIMAS BUITINIAIS BUDAIS:

1. RUDZIY SALINIMAS CITRINY SULTIMIS

Citring perpjauti perpus ir patrinti ja radijancias vietas. Jeigu ridziy yra nedaug, galima jas pasalinti SveiCiant.
Jeigu radys paplito dideliame pavirSiuje, palikti citring ant radziy 30 minuciy.

2. RUDZIY SALINIMAS ACTU

Radis galima Salinti mirkant elementg baltajame vyno acte (obuoliy actas gali palikti démiy) 30 minuciy.

Paskiau Siurk&€ia kempine paSalinti radis.

LietoSanas pamaciba
Galas masina ar sSlirces funkciju

Neaizstajama majas galas izstradajumu razoSanai. Galas masina ir izgatavota no augstas kvalitates ¢uguna
- ideali piemérota, lai pagatavotu majas desas, Skinki, ka arT €dienus no galas subproduktiem, kuru garSa
iepriecinas Jusu tuviniekus!

Galas masina ir aprikota ar neatkarigiem sietiem ar Stnas izméru 3, 5, 8 mm un griez&jnazi.

Divu izméru skriemeli laus Jums uzstadit dzingju atrakai un vieglakai smalcinasanai.

lericei ir arT Slirces funkcija, kas ir ideali piemérota dazada veida apvalku piepildiSanai. Galas masina lauj
pagatavot izstradajumus, kuriem ir nepiecieSami apvalki ar diametru 15 mm. Tie var bat, pieméram, aitas,
cukas, liellopu zarnas, poliamida vai olbaltumvielu apvalki utml.

Komplekta ietilpst piltuves ar diametriem 15, 20 un 23 mm.

Galas masinas naziem ir atveres, kas lauj piestiprinat korpusu ar kokskravém (komplekta neietilpst) pie déla
vai galdvirsmas. Tas paaugstina stabilitati, it ipasi péc elektrodzingja pieslégSanas.

Komplekta: 1. Gredzens; 2. Sieti un griezéjnazis (2a); 3. Nazis; 4. Gliemezskrive; 5. Gultnis; 6. Kilis;
7. Korpuss; 8. Plastmasas blivéSanas ieliktnis; 9. Lielais skriemelis 30 cm; 10. Koka rokturis; 11. Skrdve ar
paliktni; 12. Mazais skriemelis 6 cm; 13. 3 piltuves ar diametriem 15, 20 un 23 mm; 14. Piltuvju adapteris.

10000000 @
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Izméri: garums (bez roktura) 29 cm.
Platums: 16 cm.
Piltuvju garums: 10 cm.

Piezime:
Pirms pirmas lietoSanas visus galas masinas elementus ir ieteicams rlpigi nomazgat, pievienojot attiecigos
mazgasanas lidzeklus, un nosusinat.

1. Uzstadiet korpusu (7) uz stabilas un [[dzenas virsmas, parliecinoties, ka korpusa iek8pusé ir uzstadits
blivésanas ieliktnis (8).

2. Uz biezakas gliemezskraves ass dalas (4) uzstadiet triskomponentu gultni (5), tad ievietojiet to galas
masinas korpusa.

. Uzstadiet nazi (3) uz gliemezskrives priekSejas varpstas (4) ta, lai asmeni batu vérsti uz arpusi.

. Uzstadiet izvéleto sietu (2) uz naza (3) ta - lai ta rieva sakristu ar korpusa izvirzijumu.

. Pievelciet visas detalas, izmantojot gredzenu (1).

. levietojiet Kili (6) atveré gliemezskraves aizmugurée (4).

. Uzstadiet skriemeli (9) uz gala ar ierievi (6), nostiprinot to ar skravi un uzgriezni (11).

. Skriemela rokas piedzinai (9) uzstadiet koka rokturi (10). Parliecinieties, ka rokturis ir stavokli, kas lauj tam
viegli griezties.

Izmantojot elektrodzinéja piedzinu, koka rokturis (10) netiek uzstadits. Ja Jus esat nolémusi izmantot
elektrodzingju, tad ieteicams iegadaties Kilsiksnu (komplekta neietilpst) un izmantot papildus skriemeli (14),
kas ir komplekta.

ONO O Ph~hW

Montéjot galas masSinu ka Slirci:

1. Uzstadiet korpusu (7) uz stabilas lidzenas virsmas, parliecinoties, ka blivéSanas ieliktnis (8) atrodas
korpusa iekSpusé.

2. Uz biezakas gliemezskruves ass dalas (4) uzstadiet triskomponentu gultni (5), tad ievietojiet to galas
masinas korpusa.

3. Uzstadiet griezéjnazi uz gliemezskruves priekSéjas ass (4).

4. levietojiet izveléto piltuvi (13) adaptert (14) ta, lai ta bitu nekustiga.

5. Pievienojiet adapteri ar piltuvi korpusam (7), nostiprinot to ar gredzenu (1).

6. Pirms zarnu vai cita apvalka uzvilkSanas, iesméréjiet piltuvi ar taukiem vai ellu un, lai izvairitos no gaisa
ieklaSanas un atvieglotu zarnas uzvilkSanu uz piltuves, pilnigi to piepildiet ar pildijumu.

7. AtbilstoSi lietoSanas pamacibai sagatavotas zarnas vai apvalkus uzvelciet uz piltuves un saciet
piepildiSanas procesu.

UZMANIBU! Elementi, t.i., sieti, nazis no oglekla térauda.

TiriSana un apkope

Nepareiza ierices apkope var izraisit bojajumus:

* Lai novérstu rlsas rasanos, neaizmirstiet péc darba beigdm vienmér visu ierici un tas piederumus
nomazgat, nosusinat un ieellot ar augu ellu.

* Galas masinu un tas piederumus nedrikst mazgat trauku mazgajamaja masing, tas izraisis risésanu.

* Ja uz produktiem vai piederumiem paradas risa, to var notirit, bet ta turpinas pastavigi paradities 3ajas
vietas. Tapéc ir loti svarigi novérst koroziju.

RUSAS NONEMSANA AR MAJAS LIDZEKLIEM:

1. RUSAS NONEMSANA AR CITRONU SULU.

Citrons ir japargriez uz pusém un jaierivé ar to risas skarta vieta. Ja risas skarta vieta ir neliela, to var notirTt
ar birsti. Ja rlsa sedz lielu platibu, atstajiet citronu saskaré ar risu uz 30 minatém.

2. RUSAS NONEMSANA AR ETIKA PALIDZIBU

Jas art varat nonemt risu, iemércot izstradajumu balta vina etikT (abolu etikis var atstat plankumus) uz 30
minttém. Tad, lai notiritu risu, izmantojiet raupju sukli.
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Kasutusjuhend
Pritsifunktsiooniga hakklihamasin kaks tihes

Asendamatu lihatoodete kodus valmistamiseks. Hakklihamasin on valmistatud kvaliteetsest malmist — sobib
ideaalselt koduvorstide, kodusingi, samuti subproduktidest roogade valmistamiseks, mille maitse rédmustab
teie l&hedasi!

Hakklihamasin on varustatud eraldiseisvate Idikerestidega, milles olevad augud on suurusega 3, 5, 8 mm ja
Idiketeraga.

Kaks erineva suurusega rihmaratast vdimaldavad seadistada mootori kiremaks ja kergemaks
peenestamiseks.

Samuti on seadmel pritsifunktsioon, mis sobib ideaalselt erinevat liiki kestade taitmiseks. Hakklihamasinaga
saab taita tooteid, mis vajavad kesti labimddduga vahemalt 15 mm. Sellisteks kestadeks vdivad olla lamba-,
sea-, veisesooled, poliamiidist voi valgukestad jne.

Komplekti kuuluvad lehtrid [abimédduga 15, 20 ja 23 mm.

Hakklihamasina jalgades on avad, mis véimaldavad kinnitada korpuse kruvidega (ei kuulu komplekti) laua
vOi lauaplaadi kulge. See suurendab seadme paigalpusimist, eriti elektrimootori sisselllitamise korral.

Komplektis on: 1. Rdngas; 2. Sdel ja I6iketera (2a); 3. Nuga; 4. Tigu; 5. Laager; 6. Kiil; 7. Korpus; 8.
Plastikust tihendusmuhv; 9. Suur rihmaratas 30 cm; 10. Puidust kaepide; 11. Tihendiga kruvi; 12. Vaike
rihmaratas 6 cm; 13. 3 lehtrit labim&dduga: 15, 20 ja 23 cm; 14. Adapter lehtrite jaoks.

G

Mo&6tmed: pikkus (ilma kdepidemeta) 29 cm.
Laius: 16 cm.
Lehtrite pikkus: 10 cm.

Kasutamine:
Enne esmakordset kasutamist on soovitatav toode sobiva pesemisvahendi abil hoolikalt puhtaks pesta ja
kuivatada kéik hakklihamasina elemendid.

1. Paigaldage korpus (7) kindlale lamedale pinnale, veendudes, et korpuse sisse on paigaldatud plastikust
tihendusmuhv (8).

2. Pange teo (4) telje jamedamasse otsa kolmeosaline laager (5), seejarel pange see hakklihamasina
korpusesse.
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. Pange nuga (3) teo eesmisele véllile (4) nii, et I6iketerad oleksid suunatud valjapoole.

. Paigaldage valjavalitud séel (2) noale nii, et korpuses olev nukk satuks selle salku.

. Pingutage koik detailid rénga (1) abil.

. Pange Kiil (6) teo tagumises osas olevasse avasse (4).

. Paigaldage rihmaratas (9) kiiluga otspinnale (6) pingutades seda kruvi ja seibiga (11).

. Paigaldage rihmaratta (9) kasiajami jaoks puidust kaepide (10). Veenduge, et kaepide on asendis, mis
vbimaldab seda kergelt poorata.

Elektrimootoriga ajami kasutamise korral puidust kaepidet (10) ei paigaldata. Kui te otsustasite kasutada
elektrimootorit, siis tuleb soetada kiilrihma (ei kuulu komplekti) ja kasutada taiendavat rihnmaratast (14), mis
kuulub komplekti.

ONO O A~ W

Hakklihamasina kokkupanek pritsina kasutamiseks:

1. Paigaldage korpus (7) kindlale pinnale (naiteks lauale), veendudes selles, et plastikust tihendusmuhv (8)
on korpuse sees.

2. Pange teo (4) telje jamedamasse otsa kolmeosaline laager (5), seejarel pange see hakklihamasina
korpusesse.

3. Pange lbiketera teo (4) eesmisele vollile.

4. Pange valjavalitud lehter (13) adapterisse (14) nii, et see oleks liikumatu.

5. Uhendage adapter koos lehtriga korpuse (7) kiilge ja pingutage seda réngaga (1).

6. Maarige enne seda, kui panete soole voi muu kesta lehtrile, seda rasva voi vdiga ja taitke see taielikult
taidisega, et valtida 6hu sattumist soole sisse ja lihtsustada soole tdmbamist lehtrile.

7. Tommake vastavalt kasutusjuhendile ettevalmistatud sooled voi kestad lehtrile ja alustage taitmisprotsessi.

TAHELEPANU! Elemendid, s.t séel, nuga on valmistatud siisinikuga rikastatud terasest.
Puhastamine ja hooldus

Seadme ebadige hooldamine voib olla selle katkimineku pohjuseks:

* Arge unustage péarast seadme ja tarvikute kasutamist neid alati pesta, kuivatada ja maérida taimedliga, et
hoida ara rooste tekkimine.

* Hakklihamasinat ega selle tarvikuid ei tohi pesta ndudepesumasinas, selle tagajarjel tekib rooste.

* Kui tootele vdi tarvikutele tekib rooste, siis saab selle eemaldada, kuid see hakkab nendes kohtades pidevalt
ilmuma. Seeparast on vaga tahtis rooste tekkimise arahoidmine.

ROOSTE EEMALDAMINE KODUSTE VAHENDITEGA:

1. ROOSTE EEMALDAMINE SIDRUNHAPPEGA.

Sidrun tuleb pooleks Idigata ja hd6ruda roostes kohta. Kui roostet on vahe, siis saab selle eemaldada harjaga.
Kui rooste katab suurt pinda, siis hoidke sidrunit rooste peal 30 minutit.

2. ROOSTE EEMALDAMINE AADIKA ABIL

Samuti saate rooste eemaldada, kui niisutate toodet 30 minutit valges veinidadikas (dunaaadikas voib jatta
plekid). Seejarel kasutage rooste eemaldamiseks karedat kasna.

Instructiuni de utilizare
Masina de tocat carne cu functia de umplere

De neinlocuit in pregatirea mezelurilor de casa. Masina este fabricata din fontd de inalta calitate — va fi
perfectd pentru prepararea carnatilor de casa, a mezelurilor, precum si a bucatelor din maruntaie, al caror
gust ii va incanta pe cei dragi!

Masina de tocat este echipata cu site independente cu dimensiuni ale ochiurilor de 3, 5, 8 mm si un taietor
de carne.

Scripetii Tn doua dimensiuni vor permite montarea motorului pentru o tocare mai rapida si mai usoara.
Dispozitivul are si functia de umplere, care este perfecta pentru umplerea diferitelor tipuri de membrane
alimentare. Masina permite prepararea produselor care necesitd membrane alimentare cu un diametru de
15 mm sau mai mare. Acestea pot fi intestine de oaie, vita, porc, membrane alimentare de poliamida, proteine
etc.

Setul include pélnii cu diametre de 15, 20 si 23 mm.
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Picioarele masinii sunt echipate cu gauri care va permit sa fixati corpul cu suruburi (nu sunt incluse in set)
la o tabla sau la blatul mesei. Aceasta creste stabilitatea masinii, mai ales atunci cand este conectata la un
motor electric.

Setul contine: 1. Inel; 2. Site si taietor (2a); 3. Cutit; 4. Melc; 5. Rulment; 6. Pana; 7. Corp; 8. Manson de
etansare din plastic; 9. Scripete mare 30 cm; 10. Maner de lemn; 11. Surub cu garniture; 12. Scripete mic 6
cm; 13. 3 palnii cu diametre de: 15, 20 si 23 mm; 14. Adaptor pentru palnii.

Dimensiuni: lungime (fara maner) 29 cm
Latime: 16 cm
Lungimea pélniilor: 10 cm

Utilizarea:

fnainte de prima utilizare, se recomanda curatarea completd cu adaos de detergenti adecvati si uscarea
tuturor partilor aparatului.

1. Corpul (7) plasati-l pe o suprafatd plana, stabila, asigurandu-va ca in interiorul corpului este montat
mansonul de etansare (8).

2. Pe partea mai groasa a melcului (4) plasati rulmentul din trei parti (5) apoi introduceti totul in corpul masinii.
3. Plasati cutitul (3) pe axul frontal al melcului (4) in asa fel, ca lamele sa fie directionate spre exterior.

4. Pe cutitul (3) asezati sita selectata (2) in asa fel, ca crestatura sa sa se incadreze in proeminenta din corp.
5. Fixati totul cu inelul (1).

6. In orificiul din partea posterioard a melcului (4) asezati pana (6).

7. Pe capatul cu pana instalata (6) plasati scripetele (9), fixandu-I cu surubul cu garnitura (11).

8. In cazul actionarii manuale pe scripete (9) montati manerul din lemn (10). Asigurati-va ca manerul se afl&
intr-o pozitie care permite rotirea sa libera.

Daca utilizati o actionare cu motor electric, nu fixati manerul de lemn (10). Daca decideti sa folositi cu un
motor electric, ar trebui s& cumparati o curea trapezoidald (nu este inclusd) si sa folositi un scripete
suplimentar (14) inclus in set.

in cazul asamblarii dispozitivului ca masina de umplut carnati:

1. Corpul (7) plasati-I pe o suprafata plana (de ex. pe blat) asiguréndu-va ca in interiorul corpului este montat
mansonul de etansare (8).

2. Pe partea mai groasa a melcului (4) plasati rulmentul din trei parti (5) apoi introduceti totul in corpul masinii.
3. Pe axul din fatd al melcului (4) plasati taietorul.

4. Pe adaptorul (14) plasati palnia selectata (13) astfel incat sa fie imobilizata.

5. Atasati adaptorul cu palnie la corp (7), strdngandu-I cu inelul (1).

6. Inainte de a aseza intestinul sau o alta membrana, pélnia ar trebui unsa si umpluta cu umplutura pana la
capat, ceea ce previne aerisirea acesteia si va facilita tragerea intestinului pe palnie.

7. Pregatiti corespunzator intestinele sau membranele conform instructiunilor de utilizare, puneti-le pe péalnie
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si incepeti procesul de umplere.

NOTA! Elementele precum sitele, cutitul sunt din carburat.

Curatarea si intretinerea

intre;inerea incorecta a dispozitivului poate duce la deteriorari:

* Nu uitati sa spalati, sa uscati si sd ungeti intotdeauna intregul dispozitiv si accesoriile cu ulei de gatit dupa
terminarea lucrarilor pentru a preveni ruginirea acestuia.

* Masina si accesoriile nu trebuie spalate intr-o masina de spalat vase, deoarece acestea vor rugini.

* Cand rugina va aparea pe produs sau accesorii, aceasta poate fi indepartata, dar vor fi expuse la rugina
constanta. Prin urmare, este cel mai important sa preveniti coroziunea.

INLATURAREA RUGINII PRIN METODE CASNICE:

1. INLATURAREA RUGINII CU SUC DE LAMAIE

Lamaia trebuie taiatd pe jumatate si frecat locul ruginit cu ea. Daca rugina este mica, poate fi indepartata
prin roadere. Daca rugina acopera o suprafata mare, lasati lamaia in contact cu coroziunea timp de 30 de
minute.

2. INLATURAREA RUGINII CU OTET

Rugina poate fi inlaturata, de asemenea, prin inmuierea componentului in otet alimentar (otetul de mere
poate lasa pete) timp de 30 de minute. Apoi, utilizati un burete aspru, pentru a inlatura rugina.

P

Navod k obsluze
Miynek na maso a plnicka klobas

Nenahraditelna pfi domaci vyrobé uzenin. Mlynek je vyroben z vysoce kvalitniho litinového odlitku - perfektné
se hodi pfi pfipravé domacich klobas, uzenin i pokrm( z drob( a vnitfnosti, jejichz chut okouzli Vase blizké!
Mlynek je vybaven nezavislymi mlecimi sity o velikosti ok 3, 5, 8 mm, jakozZ i feznou deskou na maso.

Dveé velikosti Ffemenic umoZznuji namontovat motor pro rychlej$i a snadnéjsi mleti.

Zafizeni ma také funkci plnicky klobas, ktera se idealné vyzkousi pro plnéni raznych typl potravinafskych
oball. Mlynek umoznuje vyrobu produktl, které vyzaduiji obaly o priméru od 15 mm. To mohou byt napf.:
ovei, vepifova nebo hovézi stfeva, polyamidové a bilkovinné obaly apod.

Soucasti baleni jsou plnici trubky s priméry 15, 20 a 23 mm.

Nohy mlynku jsou vybaveny otvory, které umoznuji pfipevnéni téla pomoci Sroubu (nejsou soucasti baleni) k
prknu nebo stolni desce. To zvy3Suje stabilitu zafizeni, zejména v pfipadé pfipojeni elektromotoru.

Sada obsahuje: 1. Prsten; 2. Sita a feznou desku (2a); 3. Nuz; 4. Snek; 5. LoZiskvo; 6. Klin; 7. Télo;
8. Plastové tésnici pouzdro; 9. Velkou femenici 30 cm; 10. Dfevénou rukojet; 11. Sroub s podlozkou;
12. Malou femenici 6 cm; 13. 3 plnici trubky s praméry: 15, 20 a 23 mm; 14. Adaptér pro plnici trubky.
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Rozmeéry: délka (bez rukojeti) 29 cm
Sifka: 16 cm
Délka plnicich trubek: 10 cm

Pouziti:
Pfed prvnim pouzitim se doporucuje vyrobek dikladné umyt s pfidavkem vhodnych detergentd a v§echny
prvky mlynku osusit.

1. Umistéte télo (7) na stabilni, rovny povrch a ujistéte se, Ze je uvnitf t€la namontovano plastové tésnici
pouzdro (8).

. Na siln&j3i strané osy 3neku (4) umistéte tfidilné loZisko (5), a pak zasurite celek do téla mlynku.

. NGz (3) nasadte na predni osu Sneku (4) tak, aby fezné hrany noze sméfovaly ven.

. Umistéte vybrané sito (2) na naz (3) tak, aby jeho zarez zapadl do vyénélku v téle.

. Celek utahnéte prstenem (1).

. Vlozte klin (6) do otvoru v zadni ¢asti osy Sneku (4).

. Na koncovku s nasazenym klinem (6) zalozte femenici (9) a utahnéte ji Sroubem s podlozkou (11).

. 'V pfipadé ruéniho pohonu k femenici (9) namontujte dfevénou rukojet’ (10). Ujistéte se, ze je rukojet v
poloze umozriujici volné otaceni.

V pfipadé pohonu s vyuzitim elektromotoru dfevénou rukojet (10) nemontujte. Pokud se rozhodnete pro
pohon pomoci elektrického motoru, musite si jeSté koupit klinovy femen (neni soucasti baleni) a vyuzit
doplikovou femenici (14), ktera je soucasti sady.

ONO O~ WN

Pokud zafizeni montujete jako plni¢ku klobas:

1. Umistéte télo (7) na stabilni, rovny povrch (napf. na stolni desku) a ujistéte se, ze je uvniti téla
namontovano plastové tésnici pouzdro (8).

2. Na silngjsi strané osy Sneku (4) umistéte tfidilné loZisko (5), a pak zasurite celek do téla mlynku.

3. Na predni osu Sneku (4) nasadte feznou desku.

4. Do adaptéru (14) zasunte vybranou plnici trubku (13) tak, aby byla znehybnéna.

5. Pfipevnéte adaptér s plnici trubkou k télu (7) a utahnéte jej prstenem (1).

6. Pfed umisténim stfeva nebo jiného obalu namaZzte pinici trubku tukem a zcela ji naplhte nadivkou. Diky
tomu se vyhnete jejimu provzdusnéni a natazeni stfeva na plnici trubku bude jednodussi.

7. Vhodné pfipravené (podle navodu k pouziti) stfeva nebo obaly natdhnéte na plnici trubku a za&néte proces
pinéni.

UPOZORNENI! Prvky, tj.: sita, nGiz z nauhliéené oceli.

Cisténi a udrzba

Nespravna udrzba zarizeni mlze vést k poskozeni:

* Nezapomerite po ukonceni prace vzdy umyt, osusit a namazat celé zafizeni a pfisluSenstvi jedlym olejem,
aby nedoslo k jeho rezivéni.

* Mlynek a pfislusenstvi nemyjte v my&ce na nadobi, tim by mohlo dojit ke vzniku rzi.

* Pokud se na produktu nebo pfisluSenstvi objevi rez, Ize ji odstranit, tato mista budou vSak stale vystavena
jejimu vzniku. Proto je nejdllezitéjSi zabranit korozi.

ODSTRANOVANI RZI DOMACIiMI ZPUSOBY:

1. ODSTRANENI RZI POMOCI CITRONOVE STAVY

Citron rozfeZte na polovinu a vydrhnéte jim rzi postizenou oblast. Je-li rez pomé&rné mala, Ize ji odstranit
drhnutim. Pokud rez pokryva velkou plochu, nechte citron v kontaktu s korozi po dobu 30 minut.

2. ODSTRANENI RZI POMOCI OCTA.

Rez také Ize odstranit namocenim prvku do bilého vinného octa (jablecny ocet mlize zanechavat skvrny) po
dobu 30 minut. Poté pouzijte drsnou houbu k odstranéni rzi.
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Navod na obsluhu
Miynéek na maso s plni¢kou

Nenahraditelny pri domacej vyrobe masovych vyrobkov. Mlynéek bol vytvoreny z velmi kvalitnej liatiny — je
idealny na pripravu domacich klobas, udenin, a aj jedal z vnutornosti, ktorych chut o€aruje vasich blizkych!
Mlyncek na maso bol vybaveny osobitnymi mlecimi sitkami s velkostou otvorov 3, 5, 8 mm a aj sitkom na
trhanie masa.

Remence s dvomi velkostami umozrfiuju montaz elektrického pohonu pre rychlejsie a jednoduchSie mletie.
Zariadenie sa mOze tiez pouzit ako plni¢ka, s ktorou fahko naplnite plnkou rézne obaly. S tymto mlyn¢ekom
pripravite vyrobky, na ktoré su vhodné obaly s priemerom 15 mm a viac. M6zu to byt napr.: baranie, bravcoveé,
hovadzie ¢reva, polyamidové, bielkovinové obaly a pod.

Sucast'ou dodavky su aj natrubky s priemerom 15, 20 a 23 mm.

Baza mlynceka bola vybavena otvormi, ktoré umozriuju montaz jej korpusu s pomocou skrutiek (ktoré nie su
suCastou dodavky) k pracovnej ploche. Takéto rieSenie zvySuje stabilitu zariadenia, zvlast pri pouzivani s
elektrickym pohonom.

Set obsahuje: 1. Prsteni; 2. Mlecie sitka a sitko na trhanie méasa (2a); 3. N6Z; 4. Snek; 5. LoZisko; 6. Klin;
7. Korpus; 8. Plastové tesniace puzdro; 9. Velky remenec 30 cm; 10. Drevena rucka; 11. Skrutka s
podloZkou; 12. Maly remenec 6 cm; 13. 3 natrubky s priemerom: 15, 20 i 23 mm; 14. Priechodka k natrubkom

Velkosti: dizka (bez rucky) 29 cm
Sirka: 16 cm
Dlzka natrubkov: 10 cm

Pouzitie:

Pred prvym pouzitim riadne umyte zariadenie vodou s vhodnym detergentom a osuste v3etky jednotlivé
suciastky.

1. Korpus (7) umiestnite na stabilnom, plochom povrchu, uistite sa, ze vnutri korpusu je zamontované
plastové tesniace puzdro (8).

2. Na hrub$ej strane osi $neka (4) umiestnite trojzloZzkové lozisko (5), nasledne takto pripraveny prvok vsunte
do korpusu mlynceka.

3. Nasunite ndz (3) na prednu os Sneka (4) tak, aby jeho Cepele boli umiestnené smerom vonku.

4. Na nozu (3) umiestnite vhodné sitko (2) tak, aby sa rezom prispOsobilo tvaru, ktory sa nachadza v korpuse.
5. Celu konstrukciu zaistite prsteriom (1).

6. Do otvoru v zadnej Casti osi Sneka (4) vlozZte klin (6).
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7. Na koncovku s naloZzenym klinom (6) nalozte remenec (9), vSetko zaistite skrutkou s podlozkou (11).

8. V pripade ru¢ného pohonu pripevnite na remenec (9) drevenu rucku (10). Uistite sa, Ze rucka je v polohe,
ktora umozriuje jej slobodne otacanie.

V pripade pouzitia elektrického pohonu nemontujte drevenu rucku (10). Ak sa rozhodnete pre elektricky
pohon, potrebujete dokupit klinovy remen (ktory nie je sicastou dodavky) a pouzit vedlajsi remenec (14),
ktory je suCastou dodavky.

V pripade montaze zariadenia na plnenie:

1. Korpus (7) umiestnite na stabilnej ploche (napr. na pracovnom pulte), uistite sa, Ze vnutri korpusu je
zamontované plastové tesniace puzdro (8).

2. Na hrubsej strane osi Sneka (4) umiestnite trojzlozkové lozisko (5), nasledne takto pripraveny prvok vsurite
do korpusu mlyn¢eka.

3. Na prednu os Sneka (4) nasurite sitko na trhanie masa.

4. Do priechodky (14) vsurite vhodny natrubok (13) tak, aby sa nehybal.

5. Priechodku s natrubkom vlozte do korpusu (7) a zaistite prsteriom (1).

6. Pred nasunutim &reva alebo iného obalu namastite natrubok a naplinite ho Upine plnkou, &im zabranite
naplneni ¢reva vzduchom, a nasunutie ho na natrubok bude ovela lahsie.

7. Pripravte Creva/obaly podla navodu ich vyrobcu. Natiahnite ich na natrubok a zacnite plinit.

POZOR! Jednotlivé suciastky, ako sitka a n6z, boli vytvorené z nerezovej ocele.

Cistenie a Gdrzba

Nevhodné osetrovanie zariadenia méze viest’' k jeho poskodeniu:

* Pamatajte, aby ste vzdy po ukonéeni prace celé zariadenie vratane prislusenstva riadne umyli, osusili a
namastili jedlym olejom, aby nehrdzavelo.

* Mlyn€ek vratane prisluSenstva nie je vhodny na umyvanie v umyvacke riadu — mézu vzniknut hrdzave
Skvrny.

* Ak na zariadeni a jeho suciastkach zistite prvky hrdze, mézete ich odstranit, ale miesta, ktoré raz zacali
korodovat, uz vzdy budu citlivejSie na vznik hrdze. Preto délezZitejSie je predchadzat’ jej vzniku.

ODSTRANOVANIE HRDZE DOMACIM SPOSOBOM:

1. ODSTRANENIE HRDZE CITRONOVOU STAVOU

Citron rozrezte na polovicu a natriete postihnuté miesto. Ak hrdzava skvrna nie je velka, mdzete ju odstranit
trenim. Ak hrdza vznikla na va¢Som povrchu, nechajte citrénovu Stavu pdsobit na povrchu cca 30 minut.

2. ODSTRANENIE HRDZE OCTOM

Hrdzu mézete tiez odstranit namocenim suciastky v bielom vinnom octe (jablény ocot méze ponechat
prefarbenia) po dobu 30 minut. Nasledne pouzite drsnu hubku na odstranenie hrdze.

Notice d'utilisation
Hachoir avec fonction de remplissage

Indispensable pour la production de charcuteries a domicile. Fabriqué en fonte de haute qualité - parfait pour
préparer des saucisses, de la charcuterie et des abats faits maison, qui feront le bonheur de vos proches !
Le hachoir est équipé de tamis indépendants dont les mailles sont de 3, 5, 8 mm et d'un secoueur de viande.
Des poulies de deux tailles permettront de monter un moteur pour un hachage plus rapide et plus facile.
L'appareil dispose également d'une fonction de remplissage, qui est parfaite pour remplir différents types de
boyaux. Il permet de fabriquer des produits nécessitant des boyaux d'un diamétre de 15 mm et plus. Il peut
s'agir, par exemple, d'intestins de mouton, de porc, de bceuf, de boyaux en polyamide, de boyaux de
protéines, etc. Le kit comprend des entonnoirs de 15, 20 et 23 mm de diamétre.

Les pieds du hachoir sont équipés de trous qui permettent de fixer le corps a l'aide de vis (non incluses) sur
une planche ou un plan de travail. Cela augmente la stabilité de I'appareil, notamment lorsqu'il est connecté
a un moteur électrique.
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Le kit comprend: 1. Anneau; 2. Tamis et secoueur (2a); 3. Couteau; 4. Vis sans fin; 5. Roulement; 6. Cale;
7. Corps; 8. Manchon d'étanchéité en plastique; 9. Grande poulie 30 cm; 10. Poignée en bois; 11. Vis avec
rondelle; 12. Petite poulie 6 cm; 13. 3 entonnoirs avec des diamétres : 15, 20 et 23 mm; 14. Adaptateur pour
entonnoirs

030 039!
©62020202020°
03030802080
6303030

Dimensions: longueur (sans poignée) 29 cm
Largeur: 16 cm
Longueur des etonnoirs: 10 cm.

Utilisation:

Avant la premiére utilisation, il est recommandé de laver soigneusement le hachoir avec des détergents
appropriés et de sécher toutes les piéces.

1. Placez le corps (7) sur une surface stable et plate, en veillant a ce que le manchon d'étanchéité en
plastique (8) soit installé a I'intérieur du corps.

2. Placez un roulement en trois parties (5) sur le cété le plus épais de I'axe de la vis sans fin (4), puis poussez
I'ensemble dans le corps de la machine.

3. Placez le couteau (3) sur I'axe avant de la vis sans fin (4) de maniére a ce que ses lames soient orientées
vers l'extérieur.

4. Placez le tamis de votre choix (2) sur le couteau (3) de maniére a ce que I'encoche s'insére dans la fente
du corps.

5. Serrez I'ensemble avec la bague (1).

6. Placez la cale (6) dans le trou situé a l'arriere de I'axe de la vis sans fin (4).

7. Mettez la poulie (9) sur I'extrémité avec la cale (6) en place, en la serrant avec la vis avec la rondelle (11).
8. Pour un entrainement manuel, monter la poignée en bois (10) sur la poulie (9). Assurez-vous que la
poignée est en mesure de tourner librement.

Lors de l'utilisation d'un moteur électrique, la poignée en bois (10) n'est pas installée. Si vous choisissez
d'utiliser un moteur électrique, vous devrez acheter une courroie trapézoidale (non incluse) et utiliser la poulie
supplémentaire (14) incluse dans le kit.

Lors de l'installation de la machine en tant que remplisseur:

1. Placez le corps (7) sur une surface stable, en veillant a ce que le manchon d'étanchéité en plastique (8)
soit installé a l'intérieur du corps.

2. Placez un roulement en trois parties (5) sur le coté le plus épais de I'axe de la vis sans fin (4), puis poussez
I'ensemble dans le corps de la machine.

3. Placez le secoueur sur la vis sans fin avant (4).

4. Insérez I'entonnoir sélectionné (13) dans I'adaptateur (14) de maniére a I'immobiliser.

5. Fixez I'adaptateur avec I'entonnoir au corps (7) en le serrant avec la bague (1).

6. Avant de placer un intestin ou autre boyau, I'entonnoir doit étre graissé et complétement rempli de la farce
pour éviter I'aération et faciliter le passage de l'intestin sur I'entonnoir.
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7. Insérez les intestins ou les boyaux préparés selon les instructions sur I'entonnoir et commencez le
processus de farcir.

ATTENTION ! Composants, par exemple : tamis, couteau en acier au carbone.

Nettoyage et entretien

Un entretien incorrect de I'appareil peut entrainer des dommages:

* N'oubliez pas de laver, sécher et lubrifier I'ensemble de I'appareil et les accessoires avec de I'huile de
cuisson apreés avoir terminé, afin qu'ils ne rouillent pas.

* Ne pas laver le hachoir ou les accessoires au lave-vaisselle, cela provoquerait I'apparition de taches de
rouille.

* Lorsque la rouille apparait sur le produit ou les accessoires, elle peut étre enlevée ; cependant, ces zones
seront sujettes a une rouille continue. Par conséquent, le plus important est de prévenir la corrosion.

ENLEVER LA ROUILLE AVEC DES MOYENS DOMESTIQUES :

1. ENLEVER LA ROUILLE AVEC DU JUS DE CITRON

Coupez un citron en deux et frottez-le sur la zone rouillée. Si la rouille est mineure, elle peut étre éliminée en
frottant. Si la rouille occupe une grande surface, laissez le citron en contact avec la corrosion pendant 30
minutes.

2. ENLEVER LA ROUILLE AVEC DU VINAIGRE

Vous pouvez également enlever la rouille en trempant I'objet dans du vinaigre de vin blanc (le vinaigre de
cidre de pomme peut laisser des taches) pendant 30 minutes. Utilisez ensuite une éponge abrasive pour

enlever la rouille.

IHCTpyKLUiA 3 ekcnnyaTauil
M’sicopyOka 3 hyHKuiero KoBO6acHOro wnpuua

HesamiHHa y gomaliHboMy BMPOBHMUTBI KoBGacHMX BUpoGiB. M'acopybka BUroToBneHa 3 BMCOKOSIKICHOIO
YaByHYy - ifeanbHO MiAXoAuTb ANS NPUroTyBaHHSA AOMaLUHiX koBbac, M'ACHMX BMPOGIB, a TakoX CTpaB 3
NoTpyxiB, CMakK AKMX Nopagye Bawwmx 6rnmabknx!

M'acopybka ocHalleHa caMoCTiiHMMKU cMTaMu 3 po3mipamu BiYok 3, 5, 8 Mm Ta pisakom ana m'aca.

[1Ba po3mipu LLKiBiB 4O3BOSMATL BaM BCTAHOBUTU ABUMYH AN LUBWALLOrO Ta fEeroro nepemMentoBaHHs.
MpucTpint TakoxX Mae yHKLit0 KOBOGACHOrO LWNpuYUa, SKUA igeanbHO NigxoauTb A5 HANOBHEHHSA HAYMHKOK
pi3HMx BMAaiB ob6onoHok. M'scopybka ao3sonse BMpobnsati Bupobu, Wwo BumaraoTb 060n0HKKU giametTpom 15
MM i Bue. Lle moxyTb OyTn, Hanpuknag: 6apaHsayi, CBMHSAYI, SrOBWYI KALWWKK, noniaMmigHi 060roHku, Binkosi
00OOMOoHKM TOLLIO.

Y KOMNEKT BXOOATb Minkn giametpom 15, 20 i 23 mm.

Hixkkn M'scopybkm ocHalleHi 0OTBOpaMu, SKi 403BONATb KPINUTX KOPNYC 3a 4OMOMOIOK MBUHTIB (HE BXOASATb
B KOMMMEKT) A0 AOWKM abo CTinbHuUUi. Lle nigBuilye CTIKICTb NPUCTPOo, 0cobnmBO Npu MNigKMYEHHI o
enekTpoaBuryHa.

Y Habip BxogaTk: 1. Kinbue; 2. Cuta i pisak (2a); 3. Hix; 4. Yeps'sk; 5. MNigwwunHuk; 6. Knun; 7. Kopnyc; 8.

MnacTtukoBa ywinbH0OBanNeHa BTyrka; 9. Benukun pemiHHmi wkis 30 cm; 10. Jepes'aHa pyyka; 11. bonT i3
wanboto; 12. Manun pemiHHmi Wwkis 6 cm; 13. 3 ninkn giametpom: 15, 20 i 23 mm; 14. MNepexigHuk ansa ninlok.
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Po3awmipu: posxuHa (6e3 pydkun) 29 cm
WnpuHa: 16 cm
[osxunHa ninok: 10 cm

BukopucraHHs:

Mepen nepwimMm BMKOPUCTAHHAM PEKOMEHOYETLCA PETEribHO BUMUTU 3 AOAABaHHAM BiAMNOBIAHUX MUIOYUX
3acob6iB i BUCYLUNTN BCi ENEMEHTU M'ACOpPYOKMN.

1. MomicTiTb Kopnyc (7) Ha CTiKYy piBHY NOBEPXHIO, NEPEKOHABLUMC, LLIO NNacTMKOBA YLUiSIbHIOBaNbHa BTYrKa
(8) BCTAaHOBNEHA BCEPEANHI KOPNYCY.

2. Ha TOoBLUiN CTOPOHI Oci YepB'saka (4) po3MICTiTb MIAWWNHUK i3 TPbOX YacTuH (5), a NoTiM BCTaBTE MOIO Y
Kopnyc m'sacopy6ku.

3. Haknagitb Hix (3) Ha nepegHin Ban yeps'ska (4) Takum YmHOM, Wwo6 nesa Bynu cnpAMoBaHi Ha30BHI.

4. MNomicTiTe BUBGpaHe cuTo (2) Ha Hix (3) Tak, Wwob noro BUiMKa Bxoguna y BUCTYN Yy KOPMyci.

5. 3aTarHiTb BCe kinbuem (1).

6. BctaBTe knuH (6) y OTBIp y 3aHin YacTuHi Yyeps'ska (4).

7. Ha kiHeub 3 HaknageHum KnuHom (6) HagiHbTe WwkiB (9), 3aTArHiTL noro 6onTtom i3 warbdoto (11).

8. Y Bunagky pydHoro npmeogy Ha wkis (9) BCcTaHOBITb Aepes'saHy py4ky (10). NepekoHanTech, WO pyyka
3HaxoaMUTbCS B MNOSTOXEHHI, SIKe 103BONSE nerko obepratu.

Mpy BUKOpUCTaHHI NpMBOAY 3 €neKkTpoABUryHOM aepeB’daHa pydka (10) He BCTaAHOBMOETLCA. HAKLWO BU
BMPILLNIIM BUKOPUCTOBYBaTU NPUBIA 3 €NeKTPUYHMM OBUrYHOM, BaM crnig npuabatu KrMHOBUIA peMiHb (He
BXOOWUTb Y KOMMNIIEKT) i BUKOPUCTOBYBATU SOAATKOBUIA LWKIB (14), O BXOAMTb B KOMMIIEKT.

Y BMNagKy MOHTaXy NpUCTPOLO SIK KoBGacHoOro wnpuua:

1. MomicTiTb kKopnyc (7) Ha CTiNKYy NOBEPXHIO (HaNpuKnag, CTifbHULIKD), NepeKoHaBLUUCh, WO MracTuKoBa
yLlinbHOBanbHa BTyrKa (8) BcTaHOBMNeHa BCcepeaunHi Kopnycy.

2. Ha ToBLLi CTOPOHI OCi YepB'aka (4) pO3MICTITb NIAWMMHKK i3 TPbOX YacTuH (5), a NoTiM BCTasTe MOrO Yy
Kopnyc m'acopy6ku.

3. Haknagitb pisak Ha nepeaHto Bicb YepB'aka (4).

4. BcyHbTe BMbpaHy ninky (13) B nepexigHuk (14) Tak, wob sBoHa byna Hepyxoma.

5. MpukpiniTe NepexiaHuK 3 nivkot Ao kopnycy (7), 3aTAarHyBLUK noro Kinbuem (1).

6. MNepL H>xX HagsraTy KALWKY abo iHWY 0BONOHKY, 3MacTiTb NiNKY | HANOBHITL il MOBHICTIO HAYNHKOLO, 3aBOSAKM
YOMY BM YHUKHETE NOTPanfAHHA NOBITPSA Ta NonerwnTe BUTANyBaHHS KULLKU Ha TiNKY.

7. MigroToBneHi BiANOBIAHUM YMHOM, 3@ IHCTPYKLE 3 ekcnnyaTtauil, KWK abo 060NOHKM HATAMHITE Ha NinKy
i NoYMHanTe HabuBaHHS.
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YBAIA! EnemeHTH, TO6TO CUTa, HiX 3 ByrneueBoi cTani.

OuuwieHHA Ta gornaa

HenpaBunbHui gornsag 3a NPUCTPOEM MOXe NPU3BECTU A0 MOLUKOMAKEHHA:

* Mam’aTanTe, WO Nicns 3akiH4eHHs pobiT BeCb NPUCTPIN Ta akcecyapw chnig, peTernbHO BUMUTU, BUCYLLUNUTW i
3amMacTuTK orieto, Wob 3anobirtv Koro ipXXaBiHHIO.

* M'sacopy6bKy Ta akcecyapu He MOXXHa MUTK B NOCYAOMUIMHIN MaLLWHI, Le MOXe CNPUYMHUTU HaNbOoTK ipXi.

* Konn Ha BMpobi un akcecyapax 3'sBMSiETbCA ipXa, 11 MOXHa BMganutu, ane ui micua 6yayTb MOCTIMHO
niggaeartmcs nosiei ipxi. TOMy HanMBaXNMBILLMM € 3anobiraHHA KOPO3il.

BUOAJIEHHA IPXXI JOMALLUHIMUA 3ACOBAMM:

1. BWOANEHHA 1PXI IMMOHHUM COKOM

JInMOH noTpiBGHO po3pizaTn HaBMIN i NOTEPTU HUM 3aipKaBine micue. AKWO AinsHKa ipxi HeBenuka, ii MoXxHa
BMAANUTU OYMLLEHHAM. FAKLWO ipXXa OXONMeE BENuKy NMoLy, 3anuwiTe FIMMOH KOHTakTyBaTW 3 KOPO3iEto
npotsirom 30 XBUMKH.

2. BUOAJIEHHA IPXKI OLITOM

Bu Takox MoxeTe BMOANUTU ipXy, 3amoumBluM BUpI6 y 6inomy BMHHOMY ouTi (A6ny4HWA ouET MoXe
3anuwmTth nnsimmn) Ha 30 xBunuH. MNMoTiM 3a 4ONOMOroH LWOPCTKOI ryOKM BUAaniThb ipXxy.

CHU

Hasznalati utmutato
Huasdaralo tolto funkcioval

Nélkilozhetetlen a hazi folvagottak készitésénél. A darald kivald minéségi ontottvasbol késziilt - idealis a
hazi kolbaszok, felvagottak, valamint a belséségekbél készilt ételek elkészitésénél, amelyeknek az ize
orémet okoz a szeretteinek!

A daraléhoz harom egymastdl fuggetlen, 3, 5, 8 mm lyukméreti rostély és egy diszndsaijt rostély tartozik.

A két kildnbdz6é méretl szijkerék lehetdveé teszi egy motor felszerelését a gyorsabb és kdnnyebb daralas
érdekében.

A daralé tolt6 funkcidéval is rendelkezik, ezért kivaldan hasznalhaté kuldnféle tipusu belek megtdltéséhez. 15
mm vagy ennél nagyobb atmérgji belek toltését teszi lehetbévé. Ezek lehetnek: birka, sertés és marha belek,
poliamid vagy fehérje mibelek, stb.

A készlethez tartozik 3 db 15, 20 és 23 mm lyukmeéret( kolbasztolté tolcseér.

A daralé labain lyukak talalhatdk, amelyekkel egy deszkara vagy az asztallapra lehet csavarozni (a csavarok
nem tartozékok). Ez ndveli a készllék stabilitasat, klildnésen akkor, ha villanymotort szerellnk ra.

A készlet tartalma: 1. Gy(r(; 2. Rostélyok és diszndsajt vagdald (2a); 3. Kés; 4. Csiga (csigatengely); 5.
Csapagy; 6. Ek; 7. Daralotest; 8. Mianyag tomit6 havely; 9. Nagy méreti szijkerék 30 cm; 10. Fa hajtokar;
11. Alatétes csavar; 12. Kis méretii szijkerék 6 cm; 13. 3 db kiilénbdz6 atmérdji tolcser: 15, 20 és 23 mm;
14. Tolcsér adapter
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Méretek: hossz (a hajtokar nélkil) 29 cm
Szélesség: 16 cm
Tolcsérhossz: 10 cm

Hasznalat:

Az els6 hasznalatbavétel el6tt megfeleld mosogatdszerrel alaposan mossa el, majd szaritsa meg a darald
minden elemét.

1. A daralét (7) allitsa egy stabil, sima fellletre, és gy6z6djon meg réla, hogy a belsejébe be van szerelve a
mianyag tomité hively (8).

2. A csigatengely (4) vastagabb végz6édésére helyezze ra a 3 részes csapagyat (5), majd az egészet
csusztassa be a darald testébe.

3. Helyezze ra a kést (3) a csigatengely (4) elejére ugy, hogy a kés éle kifelé mutasson.

4. Ezutan a késre (3) tegye ra a kivalasztott rostélyt (2) ugy, hogy a szélén lévé bevagas illeszkedjen a daralé
testén lévé kiemelkedésbe.

5. Az egészet rogzitse a menetes gydrivel (1).

6. A csiga (4) hatso részén lévd lyukba helyezze be az éket (6).

7. Az ékkel (6) felszerelt tengelyvégre csusztassa ra a szijkereket (9), és rogzitse az alatétes csavarral (11).
8. Kézi hajtas esetén a szijkerékre (9) szerelje fel a fa hajtokart (10). Gyb6z6djéon meg réla, hogy a hajtékar
olyan helyzetben van, amely lehetévé teszi a szabad forgatast.

Ha a villanymotor meghajtast valasztja, a fa fogantyat (10) nem kell felszerelni. Ha a villanymotoros
meghajtas mellett dént, akkor vasarolnia kell egy ékszijat (nem tartozéka a készletnek), és hasznalja fel a
készletben talalhaté masodik szijkereket (12).

A daralé toltéként torténd alkalmazasahoz:

1. A daralét (7) allitsa egy stabil, sima fellletre (pl. pultra), és gy6z6djon meg rdla, hogy a belsejébe be van
szerelve a mlanyag tomité havely (8).

2. A csigatengely (4) vastagabb végzédésére helyezze ra a 3 részes csapagyat (5), majd az egészet
csusztassa be a daralé testébe.

3. Helyezze ré& a diszndsajt vagdalét (2) a csigatengely (4) elejére.

4. Az adapterbe (14) csusztassa be a kivalasztott tdlcsért (13) ugy, hogy ne mozogjon.

5. Az tolcsérrel felszerelt adaptert helyezze ra a daralétestre (7) és csavarja ra a gydravel (1).

6. A természetes vagy mibél felhizésa el6tt zsirozza meg a tolcsért, és toltse meg teljesen a toltelékkel, igy
nem kerul levegd a bélbe és megkdnnyiti a bél felhuzasat a tolcsérre.

7. A hasznalati utmutatéban leirtak alapjan megfeleléen el6készitett természetes vagy miibelet hizza ra a
tolcsérre és kezdje el a toltést.
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FIGYELEM! Ezek az elemek: rostély, kés, szenes acélbol késziilnek.

Tisztitas és karbantartas

Az eszk6z nem megfelelé karbantartdsa meghibasodashoz vezethet.

* Ne feledje, hogy minden hasznalatbavétel utan alaposan mossa el a daralét a tartozékaival egyitt, szaritsa
meg, majd a rozsdasodas megelézése érdekében kenje be étolajjal.

* A daralét és a tartozékokat nem szabad mosogatdégépben mosni, mert az rozsdasodashoz vezethet.

* Ha a terméken vagy a tartozékokon rozsdafoltok jelennek meg, azok eltavolithatok, de ezek a helyek
ismételt rozsdasodasnak vannak kitéve. Ezért a legfontosabb a korr6zié megakadalyozasa.

ROZSDAELTAVOLITAS HAZI MODSZEREKKEL

1. ROZSDAELTAVOLITAS CITROMLEVEL

Vagja ketté a citromot és dorzsolje be vele a rozsdas helyet. Ha a rozsda nem tul nagy, surolassal is
eltavolithatd. Ha a rozsda nagy tertletet érint, hagyja rajta a citromot 30 percig a korrodalt feltleten.

2. ROZSDAELTAVOLITAS ECETTEL

A rozsdat ugy is eltavolithatja, hogy a terméket 30 percig fehér borecetben aztatja (az almaecet foltot
hagyhat). Ezutan durva szivaccsal tavolitsa el a rozsdat.
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WARUNKI GWARANCJI

1. Niniejsza gwarancja jest udzielana przez firme
BROWIN Spotka z ograniczong odpowiedzialnoscig Sp. k. z siedzibg przy ul. Pryncypalnej 129/141; 93-373 tédz,
nazywang w dalszej czesci gwarancji Gwarantem.

2. Niniejsza gwarancja dotyczy wytgcznie sprzetu uzywanego na terytorium Polski.

3. Okres gwarancji na produkt wynosi 12 miesiecy od daty zakupu sprzetu z wykluczeniem noza oraz sit, na ktére
okres gwarancyjny wynosi 3 miesigce.

4. W przypadku wad uniemozliwiajgcych korzystanie ze sprzetu, okres gwarancji ulega przedtuzeniu o czas od dnia
zgtoszenia wady do dnia wykonania naprawy.

5. Gwarancja uprawnia do bezptatnych napraw nabytego sprzetu, polegajacych na usunieciu wad fizycznych, ktére
ujawnity sie w okresie gwarancyjnym, z zastrzezeniem punktu 11.

6. Zgtoszenie wady sprzetu powinno zawierac:

e dowdd zakupu towaru;
e nazwe i model towaru wraz ze zdjeciami uzasadniajgcymi reklamacije.

7. Reklamujacy powinien spakowaé produkt, odpowiednio zabezpieczajgc go przed uszkodzeniem w czasie
transportu.

8. Gwarant w terminie 14 dni od daty zgtoszenia wady ustosunkuje sie do zgtoszonej reklamacji. Jezeli do dokonania
naprawy wystgpi koniecznos¢ sprowadzenia czesci zamiennych z zagranicy, termin naprawy moze ulec przedtuzeniu
do czasu sprowadzenia niezbednej elementéw, lecz maksymalnie do 30 dni roboczych od daty otrzymania towaru do
naprawy.

9. Gwarancja obejmuje wszelkie wady materiatowe i produkcyjne ujawnione w czasie normalnej eksploatacji zgodnie
z przeznaczeniem sprzetu i zaleceniami podanymi na opakowaniu lub w instrukcji uzytkowania. Warunkiem
udzielenia gwarancji jest uzytkowanie sprzetu zgodnie z instrukcjg.

10. Zakres czynnosci naprawy gwarancyjnej nie obejmuje czyszczenia, konserwacji, przeglgdu technicznego, wydania
ekspertyzy techniczne;.

11. Gwarancja nie obejmuje:

e uszkodzen mechanicznych, chemicznych, termicznych i korozji\

e ostrzenia noza oraz sit

e uszkodzen spowodowanych dziataniem czynnikéw zewnetrznych, niezaleznych od producenta, a w
szczegoblnosci wyniktych z uzytkowania niezgodnego z instrukcjg obstugi;

o usterek powstatych w wyniku niewtasciwego montazu sprzetu;

e samowolnych, dokonywanych przez uzytkownika lub inne nieupowaznione osoby napraw, przerdbek lub
zmian konstrukcyjnych;

e uzytkowanie poza normalnym zakresem konsumenckiego zastosowania w warunkach domowych.
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12. Powyzsze oSwiadczenie nie ma wptywu na statutowe prawa konsumenta wynikajgce z odpowiednich praw
krajowych i na prawa konsumenta w stosunku do sprzedawcy, u ktérego zakupiono ten produkt. Niniejsza gwarancja
na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytgcza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujgcego wynikajgcych z
niezgodnosci towaru z umowa.

13. Gwarancja nie nadaje Kupujgcemu prawa do domagania sie zwrotu utraconych zyskéw zwigzanych z
uszkodzeniem urzadzenia oraz strat zwigzanym z powodu uszkodzenia sprzetu.

14. W przypadku zapotrzebowania na ustugi serwisu, w ramach gwarancji lub bez, nalezy skontaktowac sie ze
sprzedawcy, u ktdrego zakupiono produkt. Przed skontaktowaniem sie ze sprzedawca lub serwisem zalecamy
doktadnie przeczytanie broszury z instrukcjami dofagczonej do produktu.

15. W przypadku zakupu bezposrednio u producenta reklamacje mozna sktada¢ bezposrednio na stronie
www.browin.pl w zaktadce Zgtaszanie reklamacji lub za posrednictwem drogi elektronicznej pod adresem
reklamacje@browin.pl.

W przypadku zakupu u dystrybutora zaleca sie dokonanie zgtoszenia za jego posrednictwem.

Zyczymy satysfakciji z uzytkowania zakupionego produktu

i zachecamy do zapoznania sie z bogatym asortymentem dostepnym w ofercie naszej Firmy.

BROWIN
Spoétka z ograniczong
odpowiedzialnoscia Sp. k.
ul. Pryncypalna 129/141
PL 93-373 Lodz
tel. +48 42 23 23 230
www.browin.pl
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